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With their sober and elegant stainless steel look,  
SEKIMAGOROKU Shoso knives are a real gem in the 
kitchen. Forged of stainless steel, are manufactured, 
sharpened and honed with great technical precision.  
The result is blades with the kind of perfect sharpness, 
robustness and durability that is ideal for daily use  
in the kitchen.

The ergonomic handle with its distinctive diamond 
pattern forms a seamless transition with the beautifully 
shaped, satin-finished blade. These kitchen knives are 
made entirely of stainless steel and ensure pleasantly 
easy, secure handling and optimum hygiene.

ROCKWELL HARDNESS	 56 (±1) HRC
HANDLE	 18-8 stainless steel
BLADE	� 5Cr15MoV steel 

Made in Japan



DE

Die SEKIMAGOROKU Shoso Messer sind in ihrer sachlichen 
und eleganten Edelstahloptik ein Schmuckstück in jeder 
Küche. Mit großem technischen Aufwand werden diese 
aus rostfreiem Edelstahl hergestellt, geschärft und gehont. 
Das Ergebnis sind Klingen mit exzellenter Schärfe, Robust
heit und Schnitthaltigkeit, die sich für den täglichen Einsatz 
in der Küche eignen. 

Der ergonomisch geformte Griff mit Rautenmuster bildet 
einen nahtlosen Übergang mit der formschönen satinierten 
Klinge. Die Kochmesser sind komplett aus rostfreiem 
Edelstahl gefertigt und sorgen für ein angenehm leichtes, 
sicheres Handling und optimale Hygiene.

ROCKWELL-HÄRTE	 56 (±1) HRC
GRIFF	 18-8 Edelstahl
KLINGE	� 5Cr15MoV Stahl 

Made in Japan

FR

Les couteaux SEKIMAGOROKU Shoso sont, avec leur 
design sobre et élégant en acier inoxydable, de véritables 
bijoux en cuisine. Forgés en acier inoxydable, ces couteaux 
sont affûtés et polis avec un grand savoir-faire technique.  
Le résultat : des lames au tranchant remarquable, alliant 
robustesse et durabilité, idéales pour un usage quotidien  
en cuisine.

Le manche ergonomique au motif en losanges forme  
une transition harmonieuse avec la lame satinée aux lignes 
élégantes. Entièrement conçus en acier inoxydable, ces 
couteaux de cuisine offrent une prise en main à la fois 
légère, sûre et agréable, tout en garantissant une hygiène 
optimale.

DURETÉ ROCKWELL	 56 (±1) HRC
MANCHE	 Inox 18-8
LAME	 �Acier 5Cr15MoV 

Fabriqué au Japon



MSRP/UVP/PVC 72,50 €*

MSRP/UVP/PVC 52,50 €*

AB-5163  Utility Knife
Allzweckmesser  Couteau universel

Blade Klinge Lame 4.75" (12 cm)

MSRP/UVP/PVC 49,95 €*

AB-5170  Paring Knife
Officemesser  Couteau d’office

Blade Klinge Lame 3.5" (9 cm)

AB-5156  Santoku
Blade Klinge Lame 6.5" (16,5 cm)



AB-5162  Santoku
Blade Klinge Lame 5.5“ (14 cm)

MSRP/UVP/PVC 54,95 €*

MSRP/UVP/PVC 67,50 €*

AB-5161  Utility Knife
Allzweckmesser  Couteau universel

Blade Klinge Lame 6" (15 cm)



MSRP/UVP/PVC 79,95 €*

MSRP/UVP/PVC 84,95 €*

MSRP/UVP/PVC 77,50 €*

MSRP/UVP/PVC 77,50 €*

AB-5158  Chef‘s Knife
Kochmesser  Couteau de Chef

Blade Klinge Lame 7" (18 cm)

AB-5157  Scalloped Santoku
Santoku mit Kullenschliff  Santoku à lame alvéolée

Blade Klinge Lame 6.5" (16,5 cm)

AB-5159  Chef‘s Knife
Kochmesser  Couteau de Chef

Blade Klinge Lame 8.25" (21 cm)

AB-5160  Chef‘s Knife
Kochmesser  Couteau de Chef

Blade Klinge Lame 9.5" (24 cm)

* �Manufacturer‘s suggested retail price, including VAT.



MSRP/UVP/PVC 74,95 €*

MSRP/UVP/PVC 74,95 €*

MSRP/UVP/PVC 84,95 €*

AB-5167  Bread Knife
Brotmesser  Couteau à pain

Blade Klinge Lame 8.25" (21 cm)

AB-5168  Nakiri
Blade Klinge Lame 6.5" (16,5 cm)

AB-5165  Chinese Chef‘s Knife
Chinesisches Kochmesser  Couteau de cuisine chinois

Blade Klinge Lame 6.5" (16,5 cm)

* �Unverbindliche Preisempfehlung des  Herstellers inkl. MwSt.



MSRP/UVP/PVC 89,95 €*

MSRP/UVP/PVC 79,95 €*

MSRP/UVP/PVC 89,95 €*

AK-1134  Yanagiba
Blade Klinge Lame 8.25" (21 cm)

AK-1135  Yanagiba
Blade Klinge Lame 9.5" (24 cm)

AK-1132  Deba
Blade Klinge Lame 7" (18 cm)

* �Prix de vente conseillé par le fabricant, TVA comprise.



MSRP/UVP/PVC 179,00 €*

51S-310  Knife Set
Messer-Set  Set de couteaux

AB-5163 + AB-5161 + AB-5156

MSRP/UVP/PVC 179,00 €*

51S-300  Knife Set
Messer-Set  Set de couteaux

AB-5163 + AB-5161 + AB-5158 



See more:

Kottendorfer Str. 5 · 42697 Solingen · Germany
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75008 Paris · France
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